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Control de pH

Laacidificacién, por suefectoinhibidor del crecimiento microbiano, es muy empleada con el finde alargar la vida ttil de los
productos, por adicién de acidos débiles como el acético, citrico o lactico. Por debajo de pH 5,0, se inhibe considerablemente
el crecimiento de los microorganismos alterantes y patégenos mds comunes y por debajo de pH 4,5 dificilmente se

multiplican.

Por otro lado, hay productos que para su elaboracién, requieren de un proceso de fermentacién, formando acidos a partir del
metabolismo de los hidratos de carbono. Dicha acidificacion, debera ser controlada durante todo el proceso para conseguir las

caracteristicas organolépticas y la estabilizacién del producto (por ejemplo yogurt, queso, embutidos, vino, etc.)

El sistema de medicién de pH mds cominmente utilizado, es el electrodo de pH. Consta de un elemento sensor de pH
(cuyo voltaje varia proporcionalmente a la actividad de los iones de hidrégeno de la solucién), un elemento de referencia (que
proporciona una tensién estable y constante), una solucién electrolitica y un potenciémetro para visualizar la medida de pH.

Como seleccionar el electrodo adecuado

A continuacién se detallan las diferentes caracteristicas de un electrodo de pH
que se deben de tener en cuenta a la hora de seleccionarlo para una aplicacion:

Formade la membrana

pH-s orientativos en

Esférica soluciones acuosas o liquidas, bebidas, zumos, agua
Cénica productos semisélidos, emulsiones, quesos, carne y productos alimenticios
en general
Plana medidas en superficie, piel, corteza, recubrimientos
Unién

Simple cerdmica

tipo de unién estandar, soluciones acuosas limpias

Triple cerdmica

muestras viscosas o de baja fuerza iénica

Esmerilada muestra dificiles
Abierta muestras sucias y de elevada carga organica, muestras semisélidas
Fibra muestras liquidas con sélidos en suspensién

Material del cuerpo

Vidrio laboratorio, facil limpieza y elevada resistencia quimica

PVDF aplicaciones industriales o0 en campo, material inerte apto para uso alimentario
Titanio no se ven afectados por campos electrostaticos y magnéticos

Plastico campo, buena resistencia mecdnica

Tipo de vidrio de lamembrana

GP rangos medios de pHy temperatura ambiente, color verde claro o incoloro
LT temperaturas de refrigeracién, color verde oscuro
HT elevadas temperaturas y pHs extremos, vidrio incoloro
Referencia
Simple respuesta rapida, mds sensible a la contaminacion
Doble productos proteicos o con sulfuros, protegido frente a contaminacién

industria alimentaria
Vegetales
Calabaza 4,8-5.2
Lechuga 6
Esparrago 57-6.1
Aceituna 3,6-38
Brécoli 6.5
Cebolla 5,3-5,8
Zanahoria 4,9-6,0
Coliflor 56
Espinaca 5,5-6,0
Tomate 4,2-4,3
Frutas
Ciruela 2,8-4,6
Manzana 29-33
Naranja 3,6-4.3
Sandia 5,2-5,6
Melén 6.3-6,7
Uva 3,4-4,5
Carnes
Ternera 51-6,2
Pollo 6.2-6.4
Jamén 59-6,1
Pescados
Atun 52-6,1
Cangrejo 7
Ostra 4,8-6,3
Pescado Blanco 6,6-6.8 y
Lacteos ’
Leche 6.6
Queso 4,9-59

HI 5221 pH / Redox

HI 5222 pH / Redox / 16n selectivo

DHMetro

de alta gama
serie 5000

Maximas prestaciones para los
laboratorios mas exigentes

16 2 canales de medida simultaneos

Medidas en continuo y representacion grafica

Software intuitivo con accesos directos en pantalla
Mensajes en castellano y tutorial de ayuda disponible en
todo momento

Hasta 10 perfiles de usuario configurables

Pantalla grafica a color

Teclado tactil de facil limpieza y desinfeccién
Compatible con electrodos BNC

Conexién y visualizacién directa en PC

rango resolucion calibracion
pH -2a 20 pH; +-2000 mV 0,01-0,001pH; 0,1 mV hasta 5 puntos, 8 tampones estandar y 5 de usuario
ISE 0,001 pS a1000 mS/cm CE absoluta 0,001 pS/cm; 0,1 mS/cm de1a4 puntos
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o DHmeU’O DOTJ[éJ[H Semisélidos clasico
DHMetro de nueva generacion de alta gama H1 98161
EDGEHI2002 serie HI9816x

— ® Resistenteyde

- respuesta rapida, el

— clésico para productos
alimenticios semisélidos

e Electrodo de punta

Prestaciones esenciales y ahorro de espacio

. ~ — L na .
Tres modelos disefiados para los = Egglr%ao Sglgcdiblerta y
Disefio exclusivo con amplia pantalla y teclado tactil profesionales de la alimentacion
Multifuncién, permite tenerlo en la palma de la mano, en la mesa de trabajo o colocado en pared « Equipo de campo con prestaciones de .

Facil limpieza y desinfeccién

- : laboratorio
Maximo ahorro de espacio

e Robusto, disefiado para aplicaciones

Electrodos inteligentes: incorporan microchip y sonda de temperatura industriales
Sistema exclusivo cal check, avisa mediante mensajes si el electrodo estd sucio o las soluciones de e Impermeable IP67, equipo y conector,
calibracién estdn contaminadas preparado para salas con elevada humedad

e Sondas con sensor de temperaturay
compensacion automdtica

e Registro de dato salida mediante cable usb
incluido

e Se suministra con maletin completo, convertible
en mesa de trabajo en cualquier lugar

e Electrodos y soluciones especificas para
productos alimenticios

Registro de datos y salida USB
e Compatible con amplia variedad de electrodos para todo tipo de productos alimenticios y bebidas

-§ e Resolucién: 0,001 pH Q
o v e Exactitud: +- 0,002 pH a
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= Sélidos con cuchilla e -
=) HI 98163 of a
3 | e (Con cuchilla para facilitar la Gk QL
> { penetracién en carnes, quesos wotE §
o ﬁ maduros, pescados y productos ALk )
© g semicongelados ﬁ_ﬁ‘l.i' 3
E == / 1 e FElectrodo de punta cénica, unién - Y
S e = = [ abiertay cuerpo pvdf, protegido =

N T con cuchilla de acero =
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HENNR, . ¥ i
o |'. ) Al e
M Semisolidos de vidrio
: - - /4 HI 98164
i Titanio, resistente ﬁ ® De facil limpieza para
" HI 98167 productos alimenticios

: i
Eﬁ EE.?, == L ! grasos: nata, mantequilla,
“iie : e Para aplicaciones en entornos s = o L quesos de untar, salsas de
i o= industriales agresivos y con ruido x M= & A mesa .
.H ...ﬂ gﬁ ‘ eléctrico B ' e Electrodo de punta cénica,
e Sonda de titanio con membrana '_ e X : - union abiertay cuerpo de

planay unién de fibraresistente

— [ vidrio.
27T 0D
B 400

‘Egggﬁﬁﬂﬁa. :Eigi;fH v
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1 NUEVO Electrodo de gel renovable

/
FC2053 TR
Rango Resolucién Calibracién I - mm
e Elprimer electrodo de gel que permite limpiar

internamente el electrodo y volver a rellenarlo con electrolito gel recuperando su funcionalidad
e Permite la regeneracién del electrodo en caso de contaminacién interna
e Incluido con lareferencia HI 98161-53

-2.0002a16.000 pH (Modo estandar), | 0.001 pH, 0.01 pH automatica, hasta 5 puntos, 7 standard, 2 de usuario
-2.00 a16.00 pH (Modo basico)




Calidad y seguridad alimentaria

DHMetro compacto
serie HI9916x

Tamariio reducido,
funciones esenciales

dy ser
Cabe en la palma de tu mano MODE HOLD
Disefiado para aplicaciones industriales
Impermeable IP67 equipo y conector
Sondas con sensor de temperatura integrado y
compensacion automatica
Indicador de la condicién del electrodo (24h)
Se suministra en maletin de transporte
Resolucion: 0,01 pH
Exactitud: +- 0,02 pH

o
LC

pH meter v

Semisélidos clasico
HI 99161

® Resistenteyde
respuesta rapida, el
clasico para productos
alimenticios semisdlidos

e Electrodo de punta
conica, union abiertay
cuerpo de pvdf

productos alimenticios

grasos: nata,

mantequilla, quesos de

untar, salsas de mesa
e Electrodo de punta

Provcars ] cénica, unién abiertay
g e cuerpo de vidrio.

"i vidrio HI 99164

e De facil limpieza para
=

aj Semisélidos de
]

|

I

Titanio, resistente
HI 99151
® Para aplicaciones en

entornos industriales
agresivos y con ruido

A— . Sélidos con cuchilla

g HI 99163 ¢
e (Con cuchilla para facilitar a
la penetracién en

carnes, quesos maduros,

- pescados y productos eléctrico
., B . .
semicongelados i e Sonda de titanio con
e Electrodo de punta membrana planay unién
| Fooacars | conica, unién abiertay : de fibra resistente
o e e — cuerpo pvdf, protegido == |
ot
[ =

@ con cuchilla de acero

F EnEE
HALO 2 Ern e
Medidor SMART de pH e A
migclaar;osr}t;lajraecciig::’?n de laboratorio en cualquier

Suversatilidad y facilidad de uso revolucionara
la forma de medir pH.

Descarga gratuita Android

Descarga gratuita App 10S

e Visualizacion directa en pantalla del pH y la temperatura
de compensacion.

o Conéctese por Bluetooth ala App hanna Laby convierta su

teléfono movil o tablet en el pH-metro mas completo.

Gracias al software Open-APL integre el HALOZ2 con su

Sistema de Gestién de Informacién de Laboratorio (LIMS)

e Electrodo y accesorios para cada aplicacion
e Incluyen todos los accesorios para comenzar a medir al instante
e Resolucién: 0,01 pH
e Exactitud: +- 0,05 pH
e Bluetooth
4 Foodcare
7.46 ‘ Cheese
206 wAE pH Tester
-.1
o
== —
3] s
0
Cuerpo de titanio, Semisclidos Semisélidos clasico
HI 9810312 electrolito HI 9810322
renovable
e (Cervezas, dulces, HI 9810362 ® | eche, yogurt, conservas
mermelada, superficies —
e (Carne, queso,
conservas
U H
HR
i: g@ ]
i
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| I“‘
: . r Usos generales
| Muestras Semisglidos, :I cldsico HI 9810422
| dificiles i cuerpo de vidrio ” o Agua, liquidos poco
| H19810332 HI 9810342 densos, medidas en
|| ® Vino, mostos, e Nata, mantequilla, - campo
T sidra. { salsas de mesa
|
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Electrodos de pH /Redox/ISE
para Industria Alimentaria

Somos compatibles con los principales pHmetros del mercado.
Basta escoger el conector adecuado.

iConsultanos!

Te asesoramos
en laseleccidn

En HANNA instruments, fabricamos todos nuestros electrodos. Desde el soplado
del vidrio hasta el ensamblaje de componentes. Operacién que se realizan bajo los
estandares de calidad mas exigentes, ofreciendo garantia de calidad, suministro
continuo y trazabilidad.

A continuacién una seleccién de los electrodos mds comidnmente empleados en
industria alimentaria, con algunas aplicaciones habituales:

del electrodo

BNC

Redox

1

BNCRCA

ISE
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Semisédlidos |Semisédlidos, |Penetracién |Semisélidos | Muestras Universal Titanio Universal Alta alca- Valoraciones Valoraciones Sodio Potasio Calcio Cloruro Nitrato
de PVDF renovable con cuchilla de vidrio dificiles vidrio plastico linidad y Redox argentomé-
Tempera- tricas
tura
Aplicaciones Medida de ORP Valoraciones Productos Vinoy otras Productos Bebidasy Vegetalesy
habituales en alimentos y argentométricas | alimenticios, bebidas, agua | lacteosyagua | conservas frutas (residuo
bebidas y medida directa fertilizante),
Aplicaciones |Cremas, Carne, Alimentos Alimentos Alimentos con | Liquidos Cervezas, Aguay liquidos |Dulces, \r/:(lj%rf%%gesiras grosudlly 23:3535
habituales |lacteos, lacteos, semicongela- | grasos, sélidos en sencillos dulces, sencillos jarabes, dificilas '
conservas conservas dosysélidos, |salsas, nata, |suspension. caramelos, muestras
carne, queso de Vinos, mostos, mermeladas calientes
pescado, gueso | untar, man- | salsas
maduro tequilla Referencia HI 3148B HI 5148B FC300B HI 4114 HI 4104 HI 4107 HI 4113
Referencia BNCFC200B QDIN FC2053 BNCFC230B-99 |BNCFC210B BNCHI1048B BNCHI1131B QDIN FC2143 | BNCHI1230B BNCHI1043B
QDIN FC2023 QDIN FC2323-99 | QDINFC2133 |ROSCA HI1048S |QDIN HI11313 QDIN HI12303 EDGE HI10430 . . . .
ROSCA FC200S EDGE FC2300-99 | EDGE FC2100 | QDINFCL0483  |ROSCA HILI3LS ROSCA HIL230S Tipo Anillode platino  f Pinde plata membrana memerana memerana membrana memerana
EDGE FC2020 EDGE HI10480 | EDGE HI11310 EDGE HI12300 WAlelie (PRl (PRl SIellet (Pl
BNC+RCA HI1048Y | BNC+RCA HI1131Y BNC+RCA HI1230Y
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i Calibracion
Conelfinde obtener mediciones de pH correctas, precisasy trazables, es necesario calibrar el sistemainstrumento-
|\/| a n-te n | m | e n-to | | m p | eza | electrodo periédicamente, en dos puntos cercanos al pH esperado en la muestra. Hanna ofrece una amplia gama
! de soluciones tampdn de calibracién para satisfacer todos los niveles de exigencia.
] Lye
y calibracion de electrodos | _
| | Valorde pH @ 25°C Referencia Formato Volumen
Un correcto mantenimiento y limpieza de los electrodos resulta E 4.01 HI 7004L Botella 500ml
esencial con el _ﬂn d’e _obtener medidas de pH correctas y precisas y HI 7004M Botella >30ml
prolongar la vida atil de los electrodos. m
HI 70004P Sobres monodosis 25x20m|
7.01 HI'7007L Botella 500ml
HI 7007M Botella 230ml
Almacenamiento HI 70007P Sobres monodosis 25x20m|
10.01 HI7010L Botella 500ml
Tanto lamembrana como la unién del electrodo tiene que almacenarse en una solucién Referencia Formato
. . R ) HI'7010M Botella 230ml
salina saturada. Esto permite que la membrana se mantenga hidrataday los tiempos de
respuesta sean rapidos ya que el electrodo se mantiene activado. HI70300M Botella 230m! HI 70010P Sobres monodosis 25x20m!
En caso de que el electrodo se haya secado momentaneamente, puede rehidratarse HI70300L Botella 500ml 4.01y7.01 HI 77400P Sobres monodosis 10 sobres de 20ml, 5 de cada
sumergiéndolo en solucién de almacenamiento durante unas horas. 7.01y10.01 HI 770710P . 110 selsies 6t 201, 56le cdk
Nunca deben almacenarse los electrodos en agua destilada, ya que arrastrara la
= solucién electrolitica de relleno, acortando su vida til. =
= Q
B - - E
c o)
= Limpieza 2
g La mayor parte de |a aplicaciones en industria alimentaria, ensucian el TODO BAJO CONTROL 4 <
o electrodo dejando residuos que pueden obturar la unién y limitar Referencia | Aplicacién Formato gt | %
o el contacto con la membrana. Esto compromete su eficiencia tanto Cajaindividual Sellado del frasco Etiquetado # g =}
© en exactitud como en rapidez y estabilidad de la medida. HI7061L Usos generales Botella 500m| . : : : - i =
= . L - : Mejora las Garantizala Etiqueta con informacién del - ; ; =
= En muchos casos el aclarado con agua destilada no es suficiente HI7073L Sustancias Proteicas Botella 500ml onelidionEs ce estanqueidad producto, recomendaciones - g
o para asegurar la correcta limpieza del electrodo, por lo que deberan HI7074L Sustancias Inorgénicas y limpieza | Botella 500ml almacenamiento, y frescura del de uso'y espacio para rotular a
g emplearse soluciones de limpieza con una composicién de la unién ceramica proteccién y envio. producto. lafecha de apertura. N
especifica para atacar diferentes tipos de suciedad de los ; . =
> electrodos HI7077L Sustancias aceitosas y grasas Botella 500ml 3
o : o . > D)
s En ninguin caso debe frotarse la membrana del electrodo ya HI70641L | Limpiezay desinfeccion Botella 500m| 3
— que puede dafiarse mecanicamente la mismay crear cargas Q
e electrostdticas que interfieren en la medida =
() - Offset Q)
- Tapdn protector de
Electrolitos de relleno s
El nivel de electrolito en los electrodos rellenables debe ser revisado . =
periddicamente. Si el nivel es bajo hay que rellenarlos con el . . 4 M
electrolito adecuado permitiendo un correcto funcionamiento del i
electrodo.
En funcién de si la referencia del electrodo es simple o doble se Buen nivel dal
utilizardn los siguientes electrolitos: elactrolito
152"
Referencia Aplicacion Formato v Calibracién en un punto (oo r::""*luh
. e Bl
HI 7071 M/L | solucién electrolitica 3,5MKCI+AgCl | referencia simple 230ml /500 ml Por debajo de esta marca .Cuando se vaa calibrar en un punto, es |
importante que este sea el pH 7,0. Este e
rellene con &l — -

H17082 M/L | solucién electrolitica 3,5MKCI referencia doble 230 ml/500 ml slectrofito adecuado determinara el punto O u Offset donde el

H17072 M/L | solucién electrolitica 1M KNO3 valoracién argentométrica | 230 ml /500 ml potencial ideal es de OmV w
y

HI9071 electrolito gel electrodo renovable 30ml :
- Slope p H 4.01
[

e vorion

=
+ man g ok s o
b g

Recuerda... - —

Mantener siempre el electrodo himedo.
Limpiar el electrodo antes de guardarlo. .
Las soluciones son de un sélo uso. - = —

Limpiar con agua destilada el electrodo entre
medidas y patrones.

Nunca dejar almacenado en agua destilada.

Calibracién en varios puntos

Con el fin de obtener mayor exactitud en las medidas, se recomienda
una calibracion al menos en dos puntos. El sequndo punto
determinard la pendiente del electrodo. Es importante seleccionar
/ soluciones patrén cercanas al pH esperado en la muestra.




Salinidad y conductividad
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= Teniendo en cuenta el impacto que tiene el consumo de sal sobre la salud humana, desde las autoridades sanitarias y la industria, CO ﬂ d U CJU m E‘D'O d e 5
= se estan realizando importantes iniciativas con el fin de controlar y disminuir el contenido en sal de los diversos productos o o
v alimenticios. Paralelamente la normativa sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor, obliga a la declaracién del oY)
= contenido en sal en la informacién nutricional del producto. ﬂ U e\/& g e ﬂ e T@ C | O ﬂ Q.
'E Conelfindedeterminarde formardpiday precisael contenido ensal de los productos alimenticios, se pueden emplear diferentes HI 2003_02 <
(=) técnicas analiticas. Algunas seran indiresctas e inespecificas en cuanto al elemento que miden, como la conductividad o el 8
; indice de refraccién. Otras como la valoracién automatica o los electrodos de i6n selectivo serdn especificas para un elemento Precisién y ahorro de espacio =
como el sodio o el cloruro. o

g e Medida de conductividad, TDS y salinidad =
o e Todo el rango con un solo sensor desde =
c 0,00pS/cm a 500mS/cm /0,0 a 400,0 % <,
— NaCl /0,0a80,0g/L Q
4} . L 1)
(7, o Conversion ajustable entre conductividad y o

TDS
o Disefio exclusivo con amplia pantallay
teclado tactil
o . e Multifuncién, permite tenerlo en la palma de
la mano, en la mesa de trabajo o colocado en
Analisis de Sodio ome
Hl 5222 e Registro de datos y salida USB o
e Sonda HI763100 de cuatro anillos incluida

Medicion especifica de
un elemento

e Medida de sodio por adicién estdndar o
medida directa

e Electrodo de vidrio combinado, sensible
especificamente a los iones de sodio

e Estandaresy soluciones de sodio,
econémicos y seguros

e Serecomienda agitacion continuada de la
muestra con Agitador magnético HI180

e Medida lineal a partir de 250ppm (en

disolucion) Conductimetro portatil impermeable
HI 98192

La calidad analitica del laboratorio en la linea de producciéon
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Electrodo de lon selectivo

d e S O d i O ' e Medida de conductividad con opcién de indicar resultados como NaCL
e | asalinidad puede expresarse directamente como %NaCL
FC300B e Sonda de platino de cuatro anillos de alta exactitud en todos los
e Cuerpo de vidrio. g

rangos. HI763133 incluida
o Conector BNC con 1 metro de cable. e Multirango, se selecciona automaticamente, para obtener la mayor

exactitud con una sola sonda. De 0 a 1000,0 mS/cm /0,02 400,0 %

_ — [ NaCl /0,00a80,0 g/L
unien ceremiea e Informacién GLP en pantalla, disponible en todo momento gracias al
punta esférica botdn de ayuda
rango Na 250 ppm a 39.100 ppm . B p e Registro de datos de hasta 400 registros manuales o 1000 registros
cuerpo vidrio de intervalo continuo
i 1 e Descarga a PC mediante cable USB
i
Soluciones de calibracién ,H/ . i

Referencia | Tipo Formato ‘l
HI4016-01 | solucién tampdn de sodio 1M 500ml I
HI4016-10 | solucién tampdn de sodio 10 ppm 500ml
HI4016-02 | solucién tampdn de sodio 100 ppm 500ml :
HI4016-03 | solucién tampdn de sodio 1000 ppm 500ml ! ""-
HI17079 solucién electrolitica de relleno 4x30ml _‘.l
HI14016-45 | solucién de almacenamiento de sodio 500ml i
HI14016-46 | solucién acondicionamiento de sodio 500ml g
HI7090L solucién ISA 500ml




Oxigeno disuelto
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Oxigeno disuelto

El oxigeno disuelto es un elemento de control relevante en aguellos procesos como la fermentacién que dependen de la
actividad de las levaduras. Por otra parte influye en la calidad del producto, en su valor nutricional , color y sabor debido a las

reacciones de oxidacion.

Existen diferentes metodologias para su andlisis como las sondas polarograficas y galvanicas que dependen de la
permeabilidad del oxigeno a través de una membrana, la tecnologia éptica que presenta grandes ventajas a nivel de

mantenimiento y durabilidad.

Oximetro de nueva

generacion
HI 2004-02

Prestaciones esencialesy
ahorro de espacio

e Sonda digital polarografica tipo clark con
membrana de cambio rapido

e Todo el rango desde 0,00 a 45,0 ppm

e (alibracién en uno o dos puntos
0%(solucion HI 7040) y 100% (aire)

e Registro de datos y salida USB

e Multifuncion, permite tenerlo enla palmade la
mano, en la mesa de trabajo o colocado enla
pared

Oximetro de alta

gama
HI5421-02

Mdximas prestaciones paralos
laboratorio exigentes

e Equipo con capacidades avanzadas,
manteniendo la simplicidad en el uso

e Amplia pantalla a color con accesos directos a las
funciones habituales

e Tutorial disponible en todo momento en
castellano

o Registro de datos y descarga a PC mediante usb
oenlinea

e Sonda polarografica tipo clark con 12mm de
diametro y sensor de temperatura integrado

e Amplio rango desde 0,00 a 90,00 ppm
e (alibraciénen 1o 2 puntos

opdo

Oximetro Optico
Opdo HI 98198

Medida profesional de oxigeno disuelto
con sonda o6ptica digital

e Sonda 6ptica de facil mantenimiento

e Sin membrana, ni electrolito

o No depende de un flujo de oxigeno nilo consume
e Smart cap facil de cambiar, resistente y de alta

duracion

e |P67 waterproof, robusto y estanco
e Compensacion de salinidad que permite la

determinacion directa de oxigeno disuelto en aguas
salinas.

e Registro continuo de datos (con intervalos

seleccionables), registro manual o por estabilidad

e Conectividad de PC a través de USB

Oximetro portatil

impermeable
HI 98193

Medida polarografica de alta calidad

o Polarizacién automatica de la sonda en el encendido
e |P67 waterproof
e Compensacion de la salinidad,fijada por el usuario

e Compensacion automatica de la presién mediante barémetro

integrado

e Informacién GLP en pantalla, disponible en todo momento
gracias al botén de ayuda

o Registro de datos de hasta 400 registros manuales 0 1000

registros de intervalo continuo
e Descarga a PC mediante cable usb
e Sonda polarografica HI 764073 incluida

ol|ansip ouabixQ
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Multiparamétricos
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Multiparametrico

de alta gama
HI 5521 HI 5522

Maxima versatilidad para cubrir
todas las aplicaciones

e Medida de pH/Redox/I6n selectivo/
Conductividad

e 102 canales de medida simultaneos

e Mensajes en castellano y tutorial de ayuda
en pantalla

e Teclado tactil de facil limpieza y
desinfeccién

e Descarga de datos y conexion a PC
mediante USB (envio de datos en linea)

Multiparametrico de

nueva generacion
HI 2020

Maxima versatilidad a bajo coste

El mds versatil. 1 mismo instrumento, 3 pardmetros,
segun el sensor conectado: pH, CE 0 OD

Sensores digitales con temperatura integrada
Registro de datos y salida USB para PC
Reconocimiento automatico del sensor

4

Multiparametricos portatiles
serie 98

4 modelos que completan esta serie de portatiles
waterproof

Se equipan con un robusto portasondas IP68 para 2 o 3 sensores,
facilmente reemplazables, de pH, CE y OD, mds un sensor de temperatura.

e Mediday visualizacién simultdnea de todos los parametros.

e Registro de datos manual o en continuo, con capacidad para 44.000
muestras.

e Transferencia de datos a PC mediante cable micro USB y software,
incluidos de serie.

e Teclas de acceso directo a datos GLP y tutorial de ayuda en pantalla.

e Portasondas con cable de 4 hasta 40 metros

HITES8494

HI98494 optico con Bluetooth *
pH /mV

ORP

CE/ TDS/ Resistividad / Salinidad

0D (6ptico) / Presion

Temperatura

Y,

pH/mV/ORP CE 0D

HIS8194 HI98195 HIS8196

pH/mV pH/mV pH/mV

ORP ORP ORP .
CE/TDS/Resistividad/Salinidad CE/TDS/Resistividad/Salinidad OD/Presion Atmosférica
OD/Presién Temperatura Temperatura
Temperatura

4 4
P Ay

pH,mV,0RP  CE oD pH,mV,ORP  CE pH,mV,ORP  OD
ol Sondas Smart de pH
Controlador digital yRedox

HI510

Controlador de procesos universal

e (Cajaimpermeable IPE5 (NEMA 4X).

e |ED multicolor para indicadores de estado.
e Alarma sonora.

e 4 salidas analdgicasy 5relés

e Envia sefial a datalogger, PLC, SCADA u otros

sistemas de monitorizacién remota pH HI 1006

pH semisolidos con opcion de

rango pH -2.000 a 16.000 pH (Modo estdndar), )

-2.00a16.00 pH (Modo bésico) cuchilla HI1026-1803
rango ORP -2000a +2000 mV. ORP HI 2004
rango temperatura | -5.0 a80.0°C CEHI7630

02 HI'7640
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. Valoracion automatica

La valoracién es una medicién cuantitativa de un analito presente en una solucién, por reaccién completa con una solucién de
concentracién conocida y se utiliza en quimica analitica para determinar la cantidad o concentracién de una sustancia.

Una valoracién manual requiere una gran exactitud, tanto en la preparacién del material como en la dosificacién de los reactivos.
La operacién debe ademds repetirse varias veces para obtener una valor fiable. Esto hace que el analisis manual sea largo y
tedioso, sin embargo, la infinidad de aplicaciones que presenta la valoracién en la industria alimentaria, hace que se hayan
desarrollado técnicas alternativas. La creciente necesidad de obtener resultados mds rdpidos, objetivos, precisos y trazables
ha llevado a HANNA a desarrollar una linea de valoradores automaticos, de alta gama que cumplen con las necesidades de todo
tipo de laboratorios de produccién y analisis.
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» Acido-base » Redox * |6n selectivo

* No acuosas » Complexométricas

» Argentométricas
* Precipitacion

INtuItivo

Facilidad de manejo gracias a su software intuitivo
con accesos directos y mensajes de ayuda en pantalla.

Exactituc

Bomba de pistén de 40.000 pasos para dosificaciones
de 1 pl. Exactitud £ 0,1% del volumen de la bureta.

Capacidad

Hasta 100 métodos de valoraciones estandar (SO,
ASTM...) o definidas por el usuario.

Sistema ablerto

Parametros de programacién modificables para
adaptarse a cada aplicacién y requisitos del usuario.

serie HI 93x

e Elvalorador adaptado a las condiciones
adversas de los laboratorios industriales

e Opcién de bombas peristadlticas para
dosificacién de reactivos auxiliares o
disolvente

e (arcasay teclado de facil limpieza

e Compartimento de la bomba totalmente
estanco (antiderrames)

e Soporte de electrodos multifuncién

e Tamafio 6ptimo para colocar en laboratorios
de planta, espacios reducidos, campana.

|-

Calidad y seguridad alimentaria

- - - - -

HI 93x se suministran con:

Agitador de hélice; Soporte de electrodo; Bureta de vidrio de 25 mL; Bomba dosificadora; Sensor de Temperatura; Cable USB
cable y memoria USB; Software de descarga de datos a PC; Certificado de calidad de la bomba

Buretas intercambiables

El exclusivo sistema Clip-Lock TM permite cambiar de bureta, tubingy
valorante en segundos. Evita contaminaciones cruzadas y ahorra tiempo y
reactivos en procesos de limpieza.

\‘ " 4 ! % )
@ . .
Multifuncional
HLG HIg3a e Cuatro modos de trabajo: valorador, pH-metro, ionémetro (ISE) y
e o voltimetro (mV/ORP). Dos canales analdgicos y conexiones para 2
P electrodos, 2 bombas, 2 agitadores, automuestreador y multiples
L. ‘, .
F" A ‘ pern‘en;os. . . .
s _? e M, E Un equipo gue te permite sequir creciendo.
Y XRel- '-
T e b ey W 4 SRS

Volumen de las jeringas

Las jeringas pueden serde 5, 10, 25y 50 ml. Un sistema de
reconocimiento automatico del volumen de jeringa permite
cambiar de valorante de forma rapida y segura.

Informes personalizables

Elinforme de cada valoracién es totalmente personalizable para
incluir toda aquella informacién requerida por la aplicacién o el
usuario.

Actualizacion y soporte

Puerto USB para actualizaciones de software, copiar o introducir
nuevos métodos de valoracién, y transferir informes y resultados
de analisis.

Consulte nuestros servicios (pags. 50-51)

En HANNA, ademas de un buen equipo, encontraras:
Asesoramiento en aplicaciones - Desarrollo de métodos personalizados
Instalacién y puesta en marcha - Capacitacion técnica al usuario
Servicio de mantenimiento preventivo

]
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Valoracion automatica
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AlTtomuestreador
HI 922

Automatizacion en el laboratorio

o (estion automatizada de hasta 18 muestras

e Hasta tres bombas peristaticas para adicion de
reactivo o disolvente.

e Agitador magnético integrado y opcién de
agitador de hélice

e Reconocimiento de posicién de vaso vacio

e Posicién de vaso de lavado y almacenamiento de
electrodos

e Soporte de electrodos con capacidad para 3
electrodos, sonda de temperaturay 5 tubos
multiusos

e Disefio resistente antiderrames

e Materiales de alta calidad de facil limpieza,
anticorrosion

e Secuencias asignadas a un método
personalizables por el usuario

e Informes completos por secuencia destacando
nombre de la muestra, posicién del vaso, tamafio
de la muestray resultado

o Informes detallados de cada valoracién

incluyendo graficos y datos completos de cada
valoracion

Metodos de valoracion
para productos
alimenticios

Sulfuroso libre y total (sulfitos)

Zumos y derivados Yodometria

Vino OIV-MA-AS323-04B
Cerveza AOACS20.124
Vinagre Yodometria
Conservas vegetales Yodometria
Especiasy aditivos Yodometria

Cloruros

Carney productos carnicos AOAC935.47
Vegetalesy derivados AOAC971.27
Salsas de mesa AOAC941.13
Pescados y productos de la pesca AOAC937.09
Queso AOAC983.14
Mantequilla AOAC960.29
Férmulas infantiles AOAC985.33

indice de peréxidos
Aceites y grasas comestibles |AOAC 965.33
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Acido ascérbico

indice de Yodo

Zumos y frutas | AoAC 967.21
Aceitesy grasas | AOACS920.459 Férmulas para lactantes | AOAC986.26
Cacaoy derivados | AOAC920.76
# E _—?.‘-| HI 31488
N — __-. HI 31498
) Acidez total valorable
Indice de saponificacion Lechey productos lacteos AOACS947.05
Aceites y grasas |AOAC 520.160 Mantequilla AOAC 96917
Cacao y derivados |AOAC 920.81 Queso AOAC 920124
Zumoyy frutas AOAC942.15 UNE
B R e o1/
—— Vegetalesy derivados AOAC935.57
Salsas de mesa AOAC935.57
) Bebidas no alcohdlicas y concentrados | AOAC950.15
Indice de formol/NFA Vino AOAC962.12
Zumos y derivados |UNE EN1133 Cerveza AOAC 950.07
Conectividad Vino | método Sorensen

N M ——— ‘I‘:T—- HI 10488
.“1,- P — ‘I‘:T—- HI 10488

g _ _ ~—— ERRIAR ' rFc2108

—_— ] W e

Teclado PC PC con software Hanna Monitor VGA Impresora Balanza Memoria USB — = ._;- HI1131B
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Valoracion automatica
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vla!orador quméUCQ Karl
~ischer analisis de humedad

HI 933

Todos los alimentos, cualquiera que sea el tipo de procesado al
que hayan sido sometidos, contienen agua en mayor o menor
medida, oscilando entre 90-95% en verduras aun 5% en
galletas y harinas.

La determinacién de la humedad segun Karl Fischer es uno de
los métodos analiticos empleados con mas frecuencia en
los laboratorios por la especificidad de la reaccion del método
alagua.

Su principal ventaja es la no pérdida de sustancias volatiles
como ocurre en otros métodos convencionales como el secado.

Muestra Método estandarizado
Aceites y grasas AOAC 984.20

Piensos animales AOACS91.02

Granos y forraje AOAC2001.12
Chocolate, café, cacaoy | AOAC977.10
productos derivados

Exactitud de dosificacion desde 0,125 ml

Acondicionamiento pre-valoracién automatico.

Dosificacién dindmica con posibilidad de pre-dosificacién inicial
Estadistica de resultados media y desviacién estandar.
Sistema de bureta Clip Lock™ intercambiables

Jeringa de exactitud de 5 mL incluida.

Vaso valoracién conico con volumen opcional entre 50 y 150 ml
Sistema de manipulacion de disolvente sellado, con bomba de
aire integrada.

e Métodos de valoracién: hasta 100 métodos (propios o de

usuario)

e Almacenamiento de datos: hasta 100 informes completos de

valoracion.

e Compatible con reactivos estandar.

Rango 100 ppm a 100%

Resolucién 1 ppm (0,0001%)

Unidades resultado | %, ppm, mg/g, ug/g, mg, Hg,
mg/mL, pg/mL

Tipo de muestra liquida o sélida

Electrodo

Tipo: doble pin de platino.
Conexion BNC.

Corriente de polarizacién ajustable.
Rango de voltaje: 2 mV to 1000 mV
Resolucién de voltaje: 0.1 mV
Exactitud: (@25°C) £0.1 mV

Conectividad

o I o

Teclado PC PC con software Hanna Monitor VGA

Impresora Balanza Memoria USB

Va\oradorgs dedicados
DOr aplCacion serie HIBASXX

Compacto y facil de utilizar

]

e Sistema de dosificacion dindmico de alta exactitud.
e Bomba de piston.
e (rdficosy datos de valoracién en pantalla.

o Avisos preventivos al usuario: solucién de calibracién contaminada,
electrodo sucio o roto.

Registro de datos hasta 400 analisis (200 valoracién/200 medicién pH/
mV/ORP)

Descarga a USB pen drive o directa a PC.,

Se suministran con reactivos y accesorios.
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\alorador automatico de acidez
HI84532-02

En cumlplimiento con el RD 1518/2007 que establece los parametros
minimos de calidad en zumos de frutas y los métodos de analisis aplicables.

o Valorador de acidez y pHmetro en un solo equipo.

e Resultados directos en acido citrico, malico o tartarico.
e Doble rango para mayor exactitud.

e PuntofinalapH8,1.

e (alibraciénenl, 2 6 3 puntos (4 buffes memorizados).

Rango bajo 0,10-2,00% &cido citrico
0,11-2,35% dcido tartdrico,
0,10-2,09% &cido malico
Rango alto 1,00-10,00% &cido citrico

1,17-11,72% 4cido tartdrico
1,05-10,47% &cido malico
Resolucién 0,01%

HI 84502-02 Valorador de acidez en vino

erieiuswije pepiunbas A pepije)

\alorador automatico de sulfuroso
HI 84500-02

El sulfuroso es uno de los conservantes mas empleados en industria
alimentaria. Por sus caracteristicas antioxidantes, antioxidasicas

y antimicrobianas, se utiliza ampliamente para la conservacién de
productos como el vino, los zumos, las mermeladas, las confituras y las
conservas vegetales.

e Determinacién de sulfuroso libre y total en unos minutos.

e Punto final detectado con electrodo ORP, evita interferencias por color
de la muestra.

e Adaptacién del método Ripper.

e Bomba de pistdén de alta precision.
e Doble rango para mayor exactitud.
e Opcionde lecturaenmV.

Rango bajo 1,0a40,0 ppm de SO,
Rango alto 302400 ppm de SO,
Resolucién rango bajo 0,1 ppm

Resolucién rango alto 1ppm

Exactitud rango bajo a 25°C

3% lectura o + 0,5ppm

Exactitud rango alto a 25°C

3% lectura o = 1ppm

Método de valoracion

Método volumétrico Ripper
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Doble haz

Funciona dividiendo la luz emitida por la
lampara de tungsteno en dos haces, al
enviar uno de los haces de luz al detector
de referencia, mide la intensidad de este.
Si hay alguna fluctuacion en la fuente de
luz, el medidor lo detectay lo compensa a
traves de un calculo matemadtico.

Ancho de banda 5nm

Un estrecho ancho de banda, concentra la
emision de luz de forma efectiva, alli don-
de nos interese dentro del espectro del vi-
sible. EI IRIS mantiene un ancho de banda
de 5nm, generando una excelente resolu-
cion espectral.

cspectrofotometro
IRIS HIBO1

Equipo compacto,

que permite un alto
rendimiento y lamaxima
versatilidad

e Sistema 6ptico avanzado de doble haz
Método incluidos (85 métodos) y programables por el usuario
(100 métodos)

Adaptadores para 5 tipos de cubetas

Bateria recargable para maxima autonomia y portabilidad
Registro de datos 14000 datos y descarga a PC

Rango de 3402900 nm

Utiliza los métodos preprogramados para andlisis de aguas,
potables y residuales.

Disefia tus propias rectas de calibrado

e Tamafio reducido y pantalla tactil de facil limpieza

Lampara facilmente
reemplazable

Dado que las lamparas no duran indefini-
damente, es necesario cambiarlas a lo lar-
go de la vida util del instrumento. EI IRIS,
simplifica el cambio de lampara al no tener
que realinear la fuente de luz y al hacerla
accesible. Lo puede hacer el propio usua-
rio.

System Check

Al encender el medidor se produce una
comprobacién de funcionamiento, tanto
para confirmar que la fuente de luz fun-
ciona correctamente como para adecuar la
posicién relativa de todo el sistema éptico
implicado.

Registro trazable

Con capacidad de hasta 14.000 registros
en la memoria, en cualquier momento los
datos se pueden transferir a un PC 0 Mac
como un archivo CSV o PDF. No se necesita
software adicional.

Métodos preprogramados +
usuario

El equipo cuenta con 85 programas de
fabrica de los parametros mas utilizados
donde se pueden seleccionar los favoritos
para un acceso directo y rapido.

La capacidad de programar hasta 100
metodos personales en el equipo crea
versatilidad y personalizacion. Consulte
desarrollo de metodos en el Laboratorio
de Aplicaciones HANNA.

Adaptadores de cubeta

El equipo cuenta con adaptadores para los
tipos de cubetas mas habituales del mer-
cado. Un total de 5 tamafios son compati-
bles con el equipo.

-

16 mm

10 mm

i

13 mm

Adaptadores
de cubeta

Métodos

@

espectrofotométricos

para analisis de

alimentos
Analisis Método oficial
Coloren cerveza AOAC976.08
Color en aditivos AOAC955.39
Coloren licores AOAC 982.09
Color en especias AOAC971.26
Acido lactico en productos lacteos AOAC937.05
Acido lactico en frutas AOAC937.10
Acido lactico en conservas vegetales AOAC945.99
Nitratos en alimentos infantiles AOAC993.03
Fosfatasa residual en leche AOAC979.13
Fosfatasa residual en caseina AOAC981.06
Fésforo en aditivos colorantes AOAC981.14
Fésforo en formulas infantiles AOAC986.24
Fésforo en carne y productos cdrnicos AOAC991.27
Carotenos en harina AOAC950.34
Carotenos en vegetales AOAC941.15
Betaina en zumo de naranja AOAC970.41
Acido bérico en caviar AOAC969.26

Métodos
espectrofotométricos
enzimaticos para
analisis de alimentos

Andlisis

ACIDOS

Acido acético

Acido L-D lactico

Acido L-D mdlico

Acido piruvico
AZUCARES

D-glucosa

D-fructosa

Lactosa

Sacarosa
OTROS

Etanol

Acetaldehido

Ureay amonio
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Turbidez
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Turbidez Turbidimetros portatiles

, ; o , » , . Diversos modelos para distintas aplicaciones
L:a turbidez es un parametro .dle calidad importante en productos.allmentluos V% be?u_jas yaque afecta_qlrectamente asu aspecto nos permiten ofrecer siempre el equipo mas
visualy portanto, alaaceptacién por parte del consumidor. Operaciones como la clarificacién o lafiltracién pueden ser monitorizados
’ X . . - : . adecuado.
y controlados a través de este parametro, en bebidas tales como el vino, los zumos o la cerveza. Su uso también es habitual en aceites
de consumo y esenciales con el fin de detectar la presencia de ceras y otras impurezas.

Serie calibrable HI 987x

Hasta 1000 NTU.

GLP Buenas practicas de laboratorio

Posibilidad de hasta 4 puntos de ajuste y calibracion
mediante patrones (incluidos) certificados trazables a
NIST.

Descarga de datos mediante USB a PC

Sistema Fast Tracker para identificacién de muestrasy
trazabilidad.

Turbidimetros de sobremesa

Hasta 4000 NTU en modo ratio

GLP Buenas practicas de laboratorio

Posibilidad de hasta 5 puntos de ajuste y calibracion mediante
patrones certificados trazables a NIST (incluidos)

Descarga de datos mediante USB a PC

HI 98713
Luz Infrarroja

e Apto para muestras coloreadas
e Cumple normalS0O 7027
e Medicion en: FNU

Rango 0,00a1000 FNU
Lampara Luz infrarroja
Patrones HI98713-11:(<0,1,15,100 y 750 NTU)

HI1 98703
Luz tungsteno

e Elevada exactitud en rangos bajos
e Cumple norma EPA, especial para muestras no coloreadas
e Medicion en NTU/FTU

Rango 0,00a1000NTU;
Lampara Tungsteno
Patrones HI98703-11: (<0,1,15,100y 750 NTU)

HI 88713

Luz Infrarroja

Muestras coloreadas Rango 0,002 4000NTU; 10,0 a 4000 FAU; 0,00 a 1000 FNU

Cumple norma ISO 7027 Lampara Luzinfrarroja
Modo ratio y non ratio para compensacion de
color en la muestra

Medicién en: NTU/FAU/FNU

HI 88703 Nefelometro Hieszos

Patrones HIB8713-11: (<0,1, 15,100, 750 y 2000 NTU)

Luz tungStenO e Cumple norma IS0 7027 valido para muestras coloreadas.
. . Rango 0,003 4000 NTU; e Lamejorrelacion calidad precio
e Elevada exactitud en rangos bajos
Cumple norma EPA, especial para muestras no Lampara L g
coloreadas Patrones HI88703-11: (<0,1, 15,100,750 y 2000 NTU)

Modo ratio y non ratio para compensacion de
colorenla muestra
Medicién en NTU

zapiquny
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Control de la calidad de aceites y grasas Refractémetros digitales

7))
(1) El aceite de oliva es una de las bases de nuestra alimentacién tanto para su consumo en crudo como para utilizarlo en tratamientos de ﬁ
g fritura. Su calidad se mide,entre otros, por dos indicadores, el indice de peréxidos y la acidez. ’ : o — =
- La refractometria se basa en medir el indice de @) 1]
o refracciéon de unasustancia (una de sus caracteristicas ¥ - 2
) F J[ £ 4[ d fisicas fundamentales) con el fin de evaluar su o
3 O O m e (O @ composicion o pureza. El indice de refraccion de 3
) 2,0 una sustancia se ve fuertemente influenciada por la Q\\ m
) D @ I,OX | d O S temperatura, por tanto, las mediciones, se referencian a o q} — :'
— 20°C. Los refractémetros digitales son instrumentos -'L'?.. ‘:@ o
3 H I 8 3730 Rango 0,02 25,0 meq oxigeno/kg que utilizan el indice de refraccién, para determinar 4.#”# o
o El valor del indice de peréxidos determina Resolucién 0,5 meq oxigeno/kg Ia con_centracmn de un elemento y traducirlo a o5 -a"'#“
— AR . ’ las unidades deseadas. Estos, ofrecen una mayor dag;\
o elestado de oxidacion e indica el deterioro Exactitud a 25°C +/-0,5 meq oxigeno/kg exactitud que los opticos y tienen la capacidad de o @
4‘-:' Sgapgﬁgﬁ?eza dbeeirns"[lggg(r)lﬁlterirg%ial ' compensar automaticamente la temperatura. @
o Comg ec |3 vitamina E. Se mide en m’eq de Fuente de luz Lampara de Tungsteno Los refractometros tienen infinidad de aplicaciones
b oxigeno activo por kg, y el valor limitante Método e & e en la industria alimentaria, los °Brix (gramos de

para el consumo es de 20 meg/kg, >568/91 sacarosa/100g. de pro_dlucto) se emplean con el fin ——

debiéndose controlar desde la recepcion de evaluar la composicion de frutas, zumos, salsas de

hasta el envasado del aceite. Fuente de 4x1,5V AA 0 adaptador 12VDC tomate, kétchup, caldos, sopas, miel, mermeladas y leche

// alimentacién entre otros.
o Sin manipulacién de dcido acético y cloroformo e

e Vial predosificado
e Evalla el grado de oxidacion de aceite o grasa.

© . . . - . M
= e Determinaciones sencillas y rapidas (7 min.) p , L p oY)
1) S . =
2« aptoparacualquier tipo de aceite ograsa de Refractometros para determinacion de azucares 5
()] baja coloracion. a
E <
= . )
© - | D
o HI 83730 20 —— serie H|968XX MODELO HI 96800 H1 96801 H196812 H1 96816 (=]
g Reactivo de recambio para perdxidos (21 test) e ) . 001009 e . g - - =
= \-:_ SRS ango ,00 a1,00% acidez e Compensacién automatica de Rango 0.0 to 85.0% Brix 0a 85°Brix 0a27°Baumé Xlg a56,8v/v =
5 2 cohol probable oY)
o Resolucion, 0.01mI=0.01% femperatura. 13300t015080nD | 0a80°C 0280°C 102 75%ri =
% | ! incremento min. e Sencilloy préctico, resultadosen 1,5 ' 05PN i @ a/o7ermx o
> K | t d e a C | d e Z Método Valoracién manual con segundos. 13330 to 1.5040 nD,, 0a80°C §
= HI 3897 NaOH e Calibracion en un punto con agua Resolucién 0,1°Brix 0,1°Brix 01°Baumé | Olv/v i)
© Ndmero de test 6 determinaciones destilada. 0.0001 nD 0,1°C 0,1°C 0,1°C EJ"
© e Dispositivo dptico con protector de acero .
o La acidez del aceite es la cantidad de &cidos grasos libres, expresados en &cido oleico. inoxidable de facil impieza y resistente a 0.0001 nDzq e

El valpr maximo adm|t!d0'para consumo humano es de 3,3 /9. La acidezes unalanomaha |a corrosion. Compensacion | Automética entre 10 y 40°C

que tiene su origen principalmente en el mal estado de la oliva. Los valores bajos o Portatil para proceso y campo, con bolsa de Temperatura

definen un proceso de extraccién del aceite efectuado inmediatamente después de la de transporte ’

recoleccién de la aceituna. Por lo tanto, el grado de acidez revela la pureza del aceite, a
menor acidez mayor calidad.

Refractometro
Dara determinacion

de sales
HI 96821

e Determinacién de acidos grasos libres

e Acidez expresada en % dcido oléico.

e Altaresolucion y exactitud.

e Maletin completo equipado con todo lo necesario para la determinacién.

e Mide el contenido en sales de una solucion. MODELO HI 96821
o Unidades seleccionables entre gr/100g, g/100ml, gravedad especifica y Rango 0a28g/100g
°Baumé.
» L 0a34g/100ml
e Compensacion automatica de temperatura.
e Calibracién en un punto con agua destilada. 1'000,?.1'216 e
st especitica
e Portdtil para proceso y campo, con bolsa de transporte.
0a26°Baumé
Calibracién 0a80°C
Patrones de calibracién trazables a NIST Resolucién 0,1g/100g
12,5 °Brix: botella 7,4 ml 0,1g/100m|
. ORriy:
SOI |I3I‘IX. botella .714 ml o 0,001 gravedad especifica
Certificado de Calibracién con Trazabilidad
NIST de Indice de Refraccion. OFERLmE
* HI4020-11 patrén de calibracion Hanna 0,1°C
50°Brix, 100 ml — o
Compensacionde T? | Automatica entre 10y 40°C




Temperatura

Termometros Termistor

Sistema exclusivo Cal-Check
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El termistor es un dispositivo semiconductor cuya Los componentes electromcqs de un instru-
resistividad varfa en funcién de la temperatura. mento van cambiando con el tiempo, pudiendo
provocar variaciones en los resultados de las

Es posible determinar la temperatura mediante
la aplicaciéon de una diferencia de potencial y la
medicién de la resistencia.

medidas.
HANNA permite verificar si la respuesta del

/ / |
Termometro basico
Los Termistores son adecuados para un rango de instrumento se encuentra dentro del limite de

temperatura entre -50 a 150 ° C, temperaturas ellerEmele, U ESREOUNSeio DI

superiores pueden dafiar el semi-conductor. El Sistema CAL CHECK ™ actda mediante una HI 98501

Permiten mediciones de temperatura precisas eSS ITEaE QUE @nespanee s 0 & i
: o peratt p por lo tanto simula la respuesta a esa tempe- e Un clasico renovado.
debido a la alta sensibilidad del material del que se

compone la sonda. ratura. Alta exactitud +/- 0,3°C

El mas sencillo y econémico.
e Sistema Cal Check integrado.
IP65, impermeable.

Cumplimiento con EN 13485

. Rango -50,0a150,0°C
Recomendaciones para el control de la temperatura en producto Resotacion o
Exactitud (a 20°C) +/-0,2°C
: . . o Sonda (1)Sonda fija de usos generales, penetracién. Sonda de acero inoxidable AISI 316
Productos al!mentlcps refngerados: <6 E o Pescados o (5) Sonda fija para liguidos. Sonda de acero inoxidable AISI 316
PFOdUCtOS ahmentaoos ultracongelados. <-18°C PFOdUCtOS (.:Ie |a pesca fFESCOOSI 0_2 C Bateria 1,5V. 3000 horas de uso continuo aproximadamente
Moluscos vivos bivalvos: 0-2°C

Carnes

Carnes de animales de abasto: 7°C
Carnes de ave y conejo: 4°C Productos de la pesca congelados: -18°C
Carne picada: 0-2°C

Despojos: 3°C Sl Termometro stop contaminaciones cruzadas

Pégguctos pesqueros congelados en salmuera:

Calidad y seguridad alimentaria
erieiuswije pepiunbas A pepije)

Carnes y preparados congelados: -18°C Lacteos <8°C
Pastelerfa y bollerfa fresca 0-5°C HI151
e Alta exactitud +/-0,2°C Rango -50,0a300°C
e Sonda plegable, evita riesgos laborales Resolucién 0,1°C
e Disefio higiénico Exactitud (a20°C) | +/-0,2°C
e Sistema Cal Check integrado, al inicio. Sonda Sonda de acero inoxidable AlSI 316
e G colores para evitar contaminaciones cruzadas en Impermeable P67

manipulacién de alimentos

_—adTmy dTR




Temperatura .
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Termometrorobusto en formade 1"

HI145-00y HI145-20

e Alta exactitud +/- 0,3°C
e Disponible en dos longitudes de sonda 125mm y 300mm.
e Sistema Cal Check integrado, al inicio.

e Impermeable IPE5.

e Productos duros y semicongelados.

Rango -50,0a220,0°C

Resolucién 0,1°C

Exactitud (a 20°C) +/-0,3°C

Sonda -00 Sonda 125mm y 5mm didmetro. Sonda de acero inoxidable AISI 316
-20 Sonda 300mm y 5mm didmetro. Sonda de acero inoxidable AISI 316

Termometro de bolsillo

CON sonda externa
HI 98539 / HI 98509

e Resistente al agua IP65

e (able desilicona. El cable permite medir temperatura en el centro de tanques
y depdsitos (38539)
e CAL Check™. Verificacién automatica de la calibracién al encender el equipo.

Cumplimiento con EN 13485

@(‘/':'))

Modelo HI 98539 HI 98509

Rango Rango -00.0a 80°C Rango -50.0 a150.0°C

Resolucién 0.1°C 0.1°C

Exactitud (a 20°C) +/-0,3°C +/-0,2°C

Sonda Sonda con lastre, de acero inoxidable con cable de Sonda fija de usos generales, penetracién. Sonda de acero inoxidable
siliconade 3m (9.9 AlSI 316

Indicador de temperatura
con dorsal magnetico

HI147- 00

e Disefiado para control de refrigeradores, arcones y vitrinas.
e Dorsal magnético con dos imanes para superficies metalicas.
e Alta exactitud +/- 0,3°C

e Sistema Cal Check integrado.

e Aviso de baterfa baja.

e Encendido continuo

Rango -50,0a150,0°C
Resolucién 0,1°C
Exactitud (a 20°C) +/-0,3°C

Sonda

Sonda fija con 1 metro de cable, acero inoxidable AlSI 316

320t

Hi147-0

Termometro portati

impermeable
HI93501

e Cumple conEN 13485

o Consonda de penetraciéon y compatible con sonda FC762
para variedad de aplicaciones

e (al checkintegrado, al inicio. Verificaciéon automatica en
un punto 0,0

e Impermeable IP 65

Foodcan

Lk e afiiaci
Tied LML TR

FC762PW
Sonda de penetracion

Termometro portatil con

sondadelm.
HI 935012

e Sonda con un metro de longitud para depdsitos, barricas,
tanques, pilas de compost o silos entre otros

e Cumple conEN 13485

e (alcheckintegrado, al inicio. Verificaciéon automatica en
un punto 0,0

e Impermeable IP 65

e Se suministra con mochila de transporte

e Compatible con sonda FC762 para maxima versatilidad

Modelo HI93501 HI935012

Rango -50,0-150,0°C -20.0°Ca120,0°C
Resolucién 0,1°C 0,1°C

Exactitud (a 20°C) +/-0,3°C (entre -10,0-80,0°C) +/-0,3°C (entre -10,0-80,0°C)

Sondas compatibles FC762 y HI 762

FC762N2 Sonda de un metro de vaina

HI 762A Sonda de ambiente

» -

HI 762L Sonda para liquidos

-
#"_-

L

FC762W1/2 Sonda de cable para
sumergir en liguidos

einjetadwa]
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. Termometros Termopar

(1]
o
=]
)
(1]
o
[+Y)
Q.
£
[+))
[t

El termopar consiste en la unién de dos alambres de metales diferentes. A una temperatura dada, se produce una diferencia de
potencial en los extremos opuestos de los dos cables (efecto Seebeck), que es proporcional a la temperatura. El extremo de la sonda
de termopar que se pone en contacto con el alimento, se llama unién caliente, mientras que la conexién del termopar al equipo, es la unién

fria, que siempre debe estar correctamente atemperada.

Los termopares cubren rangos muy amplios entre -200y 1200°C, con precisiones variables en funcién de la sonday el equipo. La

estabilizacién de la medida y la respuesta son muy rapidas, unos pocos segundos son suficientes.

Termopar tipo T
HI935004 y HIS350041

e Amplio rango con la mayor exactitud

e Cumple con EN 13485

o (al check integrado, al inicio. Verificacion
automatica en un punto 0,0

e Impermeable IP 65

o Compatible con serie de sondas FC767

HI 935004 con sonda de
penetracion FC767PW

HI 9350041 consondade
respuesta ultrarrapida FC767C1

Rango -50,0-300°C (ampliable segutin sonda)
Resolucién 0.1°C

Exactitud (a +/-0,6°C

20°C)

Termopar tipo K
HI935001 y HIS350011

o Impermeable IP65

e Cal check integrado, al inicio. Verificacion
automatica en un punto 0,0

e Compatible con serie de sondas FC766

HI 935001 cConsondade
penetracion FC766PW

HI 9350011 con sonda de respuesta
ultrarrapida FC766C1

Rango -50.0°Ca300°C

Resolucién 0,1°C

Exactitud (a 20°C) +/-1,6°C

Foodcare

1-Samg HOLOUPLE
Totl i 150

e ——
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Sondas compatibles

FC767F/1; FC766F/1
Alambre aislado con fibra de
vidrio

o

- -?F'd_u‘ =

FC767Y; FC766Y
Altas temperaturas

FC766TZ2
Con punta de penetracion
de aguja

FC766TZ
Coccién en vacio

!y

FC766TZ-0
Cinta de repuesto para
sondas de vacio

Protectores antigolpes con sujecion de sonda

HI 710027 para termémetros termopar - HI 710026 para termdmetros termistor

Termopar tipo K
CON Maxima

y minima
HI935005

e Amplio rango para temperaturas extremas

e Sondas intercambiables series HI766 Y
FC766

e |ndicacién de temperatura maximay minima
en pantalla

e Funcién HOLD

Rango -50,0-1350°C
Resolucién 0,1°C-1°C
Exactitud +/-0,2°CF.S

esnjesadwa)




Registro de Temperatura Servicio de Calibracion

y Mantenimiento de
Datalogger de temperatura con USB Termémetros
HI 148

Los instrumentos de medida, que estén implicados en la
e Compacto y econémico. Vigilancia y Control de Puntos Criticos, deben a su vez,
estar recogidos en un Procedimiento de Verificacién
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e (Cestionala trazapllldad delas ltemperaturas en almacenamiento . FHoESEEESSSSS y/o Calibracién de equipos.
y transporte de alimentos refrigerados y congelados. L : ] . e, 0 o
i [ ——— Tiipevilon El Procedimiento de Verificacién y/o Calibracion, definira
e Registra hasta 16000 datos (8000 cada canal en el caso de 2 .ﬁm.m ey i = instrucciones de trabajo para asegurar el correcto
canales. .| n u T funcionamiento de los equipos de medida, asi como, la
e Configuracién delintervalo de registro entre 1 minuto y 24 o m aef | T Trazabilidad de las medidas a Patrones Certificados.
horas. e RS y = Con el fin de facilitar el Aseguramiento de la Calidad
: e ol | 5= ] de las medidas de temperatura, ofrecemos un completo
¢ ALARMIA, altay baja, program?b.les. o erted B B, i qﬁl Servicio de Calibracion y Mantenimiento de
e Indicacién de temperatura maximay minima en pantalla. L W Termémetros.
nee. B W wil- - o
e Descarga de datos mediante cable USB tipo C genérico L :
e Software gratuito de gestion de datos Fo
P . L A i mi L
e No depende de plataformas ni sistemas complejos Lol REREUHES T | e
e Diferentes modelos con sondas internas / externas LU LR L
HRNNMA HRNNR HANNA

° Certificado ENACUNE EN ISO 17025

o @ e @
’ L Certificado emitido por Laboratorio acreditado por
ENAC para la calibracion y emision de certificados,
en el alcance de la temperatura.
— | Puede utilizarse como termémetro patrén, a modo
- de referencia para contrastar otros termémetros.
Temperature Logger ._.-—-""‘" Temperature Logger Temperature Logger

Certificado de trazabilidad a ENAC

Certificado de trazabilidad respecto a termémetro
patron Certificado por ENAC, realizado segun ISO
9001.
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Medidores de bolsillo

e (Checker digitales sustitutos de los test kits visuales.
e Revolucionarios equipos de medicidn digitales y de bolsillo.
e Sencillos en el uso, aportan medidas rapidas y precisas.

Control del agua de entrada

El Real Decreto 140/2003, por el que se establecen los criterios sanitarios de la calidad de las aguas de consumo humano, es de
aplicacion directa en la Industria Alimentaria.

Por tanto, se deben controlar todas las aguas utilizadas en la industria alimentaria para fines de fabricacién, tratamiento,
conservacién o comercializacién de productos o sustancias destinadas al consumo humano, asi como, las utilizadas en la limpieza
de las superficies, objetos y materiales que puedan estar en contacto con los alimentos.

a 2 g f q n4 02 Modelo | HI701 Cloro H1711 Cloro HI1735 Dureza HI 713 Fosfatos | HI 721 Hierro HI1729 Fluoruros | HI727 Colorde | HI771 Cloro
El pardmetro bdsico para controlar la efectividad del tratamiento de desinfeccidn, es el cloro, aungue también deben tenerse en cuenta . )
. P ) \ L. . . Libre Total total rango bajo agua Total Rango
otros pardmetros indicativos de la calidad del agua, entre otros, olor, sabor, color, turbidez, conductividad, pH, amonio y hierro. B
Rango | 0,00a250mg/I | 0,00a3,50mg/l | 0a350mg/I 0,00a2,50mg/l | 0,00a5,00mg/I | 0,00a2,00(mg/l) | 0a500mg/len | 0a500mg/l
la escala Pt Co

Fotometros

calibrables
Serie 97

Calibrable y con tutorial
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EI DPD es el método estandarizado seguin
Estandar Métodos para analisis del cloro en
aguas potables. Se basa en la reaccién de
elementos oxidantes con el DPD generando
una coloracién rosada proporcional a su
concentracion

e Sistema 6ptico avanzado
LED

e Modo tutorial con el paso Reactivos
a paso en pantalla

e Carcasa impermeable HI93701-F Reactivo Cloro libre, (300 test) HI735-25 Reactivo Dureza total (25 test)
P67 HS93701-F1 Reactivo Cloro libre, (100 test) HI721-25 Reactivo Hierro, (25 test)

o Sistema Cal Check de HI93701-T React!vo Cloro total (300 test) HI729-25 React!vo Fluoruros, rango bajo, (25 test)
verificacién con patrones HI 771-25 Reactivo Cloro rango alto (25 test) HI713-25 Reactivo Fosfatos, (25 test)

trazables a NIST

Modelo H197701 C - Cloro Libre HI197710 C- Cloro Libre, Cloro totaly pH | HI 97771 C - Cloro Total rango ultra alto

Rango 0,00 a 5,00 mg/I (ppm) (Cl,:0,00a5,00 mg/I (ppm) 0,00 a 5,00 mg/I (ppm)

pH:6,5a8,5 pH 0a 500 mg/l (ppm)

Reactivos y Patrones CAL CHECK

HI93701-01 Reactivo Cloro libre polvo (100 test)

HI93701-03 Reactivo Cloro libre polvo (300 test)

HI93701F Reactivo Cloro libre liquido (300 test) e Equipos basicos de bolsillo

HI93701T Reactivo Cloro total liquido (300 test) ° Impermeables

HI93711-01 Reactivo Cloro total polvo (100 test) e Practicos y muy sencillos en

HI93711-03 Reactivo Cloro total polvo (300 test) uso

HI93710-01 Reactivo pH liguido (100 test)

H193710-03 Reactivo pHIiquido (300 test) HI1 98107 HI1 98303 - HI 98304 HI 98121 HI198129-HI 98130
HI95771-01 Reactivo Cloro, rango alto (100 test)

HI95771-03 Reactivo Cloro, rango alto (300 test)

HI 98107 HI 98303 HI 98304 HI 98121 HI 98129 HI 98130
pH 0,0a14,0 - - -2,00a16,00 0,00a14,00 0,00a14,00
temperatura (°C) 0,0a50,0 0,0a50,0 0,0a50,0 -5,00a60,00 0,0a60,0 0,0a60,0
CE - 0a 2000 pS/cm 0,00a20,00mS/cm | - 0a 3999 puS/cm 0,00a20,00 mS/cm
TDS - - - - 0a2000 mg/I 0,00a10,004g/1
ORP - - - +1000 mV - -

L Y [ P | P L P LR
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Control y monitorizacion de cloro libre, total y pH Control de turbidez

Equipo automatico enlinea La turbidez del agua es una propiedad éptica que hace que la luz sea dispersada y absorbida,
en lugar de transmitida. La dispersién de la luz que pasa a través de un liquido es causada
PCA 310 / 320 principalmente por los sélidos en suspensién. Cuanto mayor sea la turbidez, mayor serd

e Enelagua potable, una cantidad excesiva de cloro la cantidad Qe laluz dispe‘rsada. La unidad de medida adoptada porlalSO es el FNU (LIJnidad
’ ) Nefelométrica de Formacina) y para la EPA es el NTU (Unidad Nefelométrica de Turbidez). )
provoca un olor y sabor desagradable, pudiendo Integra el sistema CalCheck®© de
también ser perjudicial para la salud. Por el contrario, verificacion de la calibracion.
concentraciones demasiado bajas pueden ser
insuficientes para una eficaz desinfeccién. T b | d ’ {4 ‘ d | d
. Urbidimetro portatil con medida

Estos instrumentos microprocesados son capaces
de monitorizar en continuo la concentracién de cloro d ‘
en unainstalacién, en el rango de O a 5 mg/1, con e C Q [’O
resolucién 0.01. H | 93414

e Su principio de funcionamiento se basa en una
adaptacién de método DPD 330.5 recomendado por la
EPA (US Environmental Protection Agency).

® | asolucién tampdn e indicador se alojan en el interior
del propio instrumento. Con un intervalo de muestreo
de 10 minutos, los reactivos tiene una duracién «»
aproximada de 4 meses. ‘V' o Adaptacion del sistema EPA.

e E|usuario programa un punto de consigna parala
dosificacién del cloro; cuando el valor de la medida es
inferior al punto de consigna, se activa un relé que
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Medida de turbidezycloroenl

e Turbidimetro portatil con sistema FAST tracker de identificacién de muestras.
e (alibracién en dos o tres puntos.
o Registro hasta 200 muestras y descarga a PCvia USB

permite la dosificacién proporcional con una delta RANGO PCA 310 PCA 320 .14 Al eEl L=l 60
seleccionable entre 0.1y 5.0 mg/1. Clorolibre y total | 0,0025,00mg/l | 0,005,00mg/l Rango 0,0025,00 mg/l (ppm) 0,00a9,99NTU;10,0a99,9NTU; 10021000 NTU
e (Conestos modelos, es posible efectuar el control del pH Resolucis 0.01 ma/l de 0,00 33,50 ma/l (pp) T T T T
. e sz . pH 0,00a14,00 esolucion ,Ul mg el, as, mg/i (ppm); ! U, b
a través de una dosificacién Iaada oalcaling, tanto en 0,10 mg/l a partir de 3,50 mg/I
modo ON/OFF como proporcional. Temperatura 50a750°C
;—-,- Exactitud +0,03mg/l £3% lectura +2% lectura + 0,02 NTU

Elsistema Fast Tracker© permite al
usuario registrar la horay el lugar de un

) numero dé emplazamientos dé medicion
ilimitado (cada equipo se sirve con 5 tags).

Bomba
persitaltica
para
dosificacién
exactade los
reactivos

Camara

de medida
con fuente
luminosaa
LED

Solucién tampén e
indicador para andlisis
por método DPD

Carcasa NEMA 4X para
asegurar lamaxima
proteccién del instrumento

Controlador de
presion

Desagtie para el vaciado de la cdmara de medida




Control de las aguas

residuales industriales —otometro multiparameétrico
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Tras la aprobacién de la Directiva 96/61 CE, relativa a la prevencién y control integrado de la contaminacién, que afecta entre otros
sectores productivos, a la industria agroalimentaria se produce la incorporacién de dicha directiva, al ordenamiento interno espafiol,
mediantelaley16/2002,deldejulio,de prevenciény controlintegrados de lacontaminacién, que tiene como objetivo fundamental,
la prevencién y protecciéon del medio ambiente en su conjunto, con la finalidad de evitar o, al menos, reducir, la contaminacion de la
atmésfera, el aguay el suelo.

Segun lalista recogida en el Anexo | de dicha ley, las actividades de la industria agroalimentaria afectadas, son las siguientes:

o Instalaciones de curtido de cueros >12T/dia
e Mataderos >50T/dia

e Fabricacién de productos alimenticios a partir de
materia prima animal >75T/dia

e Fabricacién de productos alimenticios a partir de
materia prima vegetal >300T/dia

e Tratamiento y transformacion de laleche >200T/dia

e Aprovechamiento de canales o desechos animales
>10T/dfa

e (Criaintensiva de aves de corral y cerdos, en funcién
de nimero emplazamientos

Cestion de residuos

entrega Certificado comprobante. ‘ ’

Contratos por
CONSUMO

e Recogiday gestion de residuos mediante '
gestores y transporte homologado. Se

con medida de DOO y
nutrientes Higs3ag

e Especialmente disefiado para el andlisis de aguas residuales,
completa una estacion de trabajo compacta para las EDARI.

e Utiliza viales de
16mm con reactivos
econémicos y de alta
calidad, compatibles
con otros equipos.

e Bloque calentador para 25 viales de ensayo con preciso
control de temperatura que permite seleccionar 150°C o

Termo-reactor

d@ \/i = ’@S d@ 105°C conforme a Standard Methods. o
e 6 pre-programas para diferentes métodos de andlisis.
ensayo e Temporizador para desconexién automética.

HI 839800

Reactivos en viales preparados
con ancho de vial de 1omm™;

* Todos los viales HANNA de 16mm son compatibles con
fotdmetros o espectrofotémetros de otras marcas que tengan
una cubeta de 16mm o haya adaptador para ello, consultenos.

compromiso de consumo de reactivo.

L
v . L J
e Consulte condiciones para préstamo -—
7 -_—— A
de fotémetroy termorreactor por —

Parametro Rango Referencia Método
Amonio 0,00-3,00mg/L (NH,-N) HI94764A-25
Nessler
0-100mg/L(NH,-N) HI94764B-25
DQO 0-150mg/L HIS4754A-25
0-1500mg/L HI94754B-25 Dicromato, método EPA
0-15000mg/L HI94754C-25
0-150mg/L HI94754D-25
Dicromato, libre de mercurio
0-1500mg/L HI94754E-25
0-15000mg/L HI94754F-25
Dicromato, método ISO 15705
0-150mg/L HI94754G-25
Nitrato 0,0-30,0mg/L HI94766-50 Acido Cromotrépico
Nitrégeno Total 0,0-25,0mg/L HI94767A-50 5
Acido Cromotrépico
10-150 mg/L HI94767B-50
Fésforo hidrolizable 0-1,6mg/L P HI94758B-50 Acido ascérbico
Fésforo reactivo 0-1,6mg/LP HI94758A-50 Acido ascérbico
0-32,6mg/LP HIS4763A-50 Acido vanadomolibdofosférico
Fésforo total 0,00-1,15P HI94758C-50 Acido ascérbico
0,0-32,6mg/L P HI94763B-50 Acido vanadomolibdofosférico
Detergentes catiénicos 0,00a2.50 mg/L (como CTAB) | HI96785-25 Azul de bromofenol
Detergentes no iénicos 0,00 a6,00 mg/L (Triton X-100) | HI96780-25 TBPE
Detergentes ani6nicos 0,00a3.50 mg/L (como CTAB) | HI96782-25 Azul de metileno
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Punto de vertido Multiparametricos
serie 98494

Se equipan con un robusto portasondas IP68 para 2 o 3 sensores,
facilmente reemplazables, de pH, CE y OD, mas un sensor de temperatura.

opdo e Mediday visualizacion simultanea de todos los pardmetros.
#

o Registro de datos manual o en continuo, con capacidad para 44.000
muestras.

e Transferencia de datos a PC mediante cable micro USB y software,
incluidos de serie.

e Teclas de acceso directo a datos GLP y tutorial de ayuda en pantalla.

e Portasondas con cable de 4 hasta 40 metros

HI98494 Optico con Bluetooth
pH /mV

ORP

CE / TDS / Resistividad / Salinidad
0D (6ptico) / Presién
Temperatura

Oximetro Optico
Opdo HI 98198

Medida profesional de oxigeno disuelto
con sonda o6ptica digital

Sonda 6ptica de facil mantenimiento
Sin membrana, ni electrolito
No depende de un flujo de oxigeno nilo consume

Smart cap facil de cambiar, resistente y de alta
duracion

IP67 waterproof, robusto y estanco

Compensacion de salinidad que permite la
determinacion directa de oxigeno disuelto en aguas
salinas.

Registro continuo de datos (con intervalos
seleccionables), registro manual o por estabilidad

Conectividad de PC a través de USB

Y,

pH/mV/ORP CE oD

Medidor multiparametrico portat
pH/CE/OD, con medida de
turbidez, amonio y nitratos

HI 9829

Controlador digital
HI 510

Controlador de procesos universal

Cajaimpermeable IPE5 (NEMA 4X).

LED multicolor para indicadores de estado.
Alarma sonora.

4 salidas analdgicas y 5relés

Envia sefial a datalogger, PLC, SCADA u otros sistemas de
monitorizacién remota

e Multiparametro portdtil resistente al agua que mide y registra hasta 14
parametros

e EIGPS opcional ofrece un seguimiento de ubicacién de las mediciones.

e Sensores codificados por colores, reemplazables de manera sencilla.

e Sonda auténoma capaz de registrar hasta 140.000 medidas sin
necesidad de anexién con el equipo.

Parametros de medida

e pH/mV/ORP/CE/TDS/ Amonio / Cloruro / Nitrato / Resistividad /
Salinidad / Oxigeno Disuelto / Presién / Temperatura / Turbidez

Sondas Smart de pH y Redox

o 2008 SMART ANALISYS

CEHI7630
02 HI 7640 Soluciones de monitorizacién remota para captacion, gestién y andlisis del
dato desde cualquier lugar.
El complemento perfecto para los medidores portatiles que permite confi-
gurar, gestionar y visualizar datos, con un software de acceso web desde
cualquier dispositivo.
rango pH -2.000 a 16.000 pH (Modo estandar), Opcionalmente se puede programar para envio de datos de forma periédica
-2.00 a16.00 pH (Modo bésico) a SAIH.
rango ORP -2000a +2000 mV
rango temperatura -5.0a80.0°C
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Mantenimiento de equipos e instalaciones ) |
Maletin de Legionella

n n i m T
g.g Instalaciones como los sistemas de refrigeracién y aire acondicionado, requieren de mantenimiento y control continuado para { =1 g
'E _g no convertirse en un foco de contaminacién en la industria alimentaria. Paralelamente, las conducciones de acero inoxidable, HSI—EGOZ i i !i._ =
oV depdsitos, cubas, serpentines, etc. requieren de limpieza y mantenimiento para prolongar al méximo su vida Gtil y mantenerlos en ' o P
T condiciones ¢ptimas de uso. i » o o ] = 3
o® e Completo maletin portatil de andlisis fisico quimico n 3
o para la prevencion y control de la Legionelosis. Este o=
oc L maletin permite medir los parametros exigidos en el 5 m
E = P U r a S a UJ[O m aJU Ca S Controller 03 RD 865/2003, referente a la legionelosis en todas las o .?..
O o g ontrolier instalaciones industriales que puedan ser susceptibles wo
E L de convertirse en focos para su propagacion. %
= - e Especificaciones ] 03(0)(T) Los 3 modelos CONTROLLER 03 estan disefiados e Elmaletin incluye: HI 9811-5N Medidor portatil et
5 1. para ser instalados como control automatico de multiparamétrico de pH, CE, TDS y temperatura, y el o
- ' Controladorde CE | BL 3833131 purga en torres de refrigeracion. HI 93102, medidor portatil de turbidez, cloro libre y c
E Sonda de CE HI 7634-00 e Sencillainstalacién: Acoplamientos répidos para total,.pH, bromq, hierro, yoqo y a’pido isocianljrigo, =)
s Rango 021999 ys/cm tubo de entrada y salida de aguas. reactivos, soluciones de calibracion de pH, Turbidez, 8
_ — e Elequipo puede comandar una electrovélvula a y CE, vasoy probeta graduadas y manual de
Alimentacion ee0v través de su relé interno. Instrucciones.
e Lasonda va ubicada en un portasondas situado
Especificaciones | 03-10 (C) (T) bajo la caja: la limpieza se puede hacer sin soltarla,
quitando un tapén del portasondas ubicado bajo la
Controladorde CE | BL 983327-1 \
caja dela purga.

Sonda de CE HI7632-00 e (C) Proteccién IP 65, incorpora fusible répido
Rango 0,002a10,00 mS/cm externo (deteccion de averias), requlacion de E— 5 P pe—— e voa — " . .
f urbiaez romo > LIDre > Tota odo lerro R,bajo P
Allmentacion p— caudal medllante llave de paso.
e (T) Temporizador Rango 0,00a9,99 0,00a8,00 | 0,00a2.5 0,00a3,50 | 0aB80mg/l | 0,0al25 | 0,00a1,00 65a8,5 | 0a6000 | 0a3000ppm
NTU/ 0,00 a ma/I mg/| mg/I mg/I mg/| pH pS/cm
50,00 NTU
Resolucién 0,01y0,1NTU 0,01 mg/I 0,01 mg/I 0,01 mg/I 1mg/I 0.1 mg/l 0,01 mg/I 0.1pH 10pS/cm | 10 ppm

Fotometro de dureza
HI 97735/ Checker HI 735

e Determinacion de dureza en tres rangos.
e (alibrable por el usuario mediante patrones certificados HI 977355
o Medidor digital de bolsillo de dureza total HI735

Refractémetros para &=
anticongelantes D

HI1 97735 HI1 97735 HI197735 HI1735 {,)

Rango bajo Rangomedio | Rango alto HI 968 31(2) < 1
Rango 0a250mg/I 200a500mg/I | 400a750mg/l | 0a350mg/l ,fé':’-:f
Resoluciéon | 1mg/lde 0al100mg/l; | 5mg/l 5mg/I 1mg/I @

5mg/I hasta 250 mg/I

R
e |ndicacién directa en % anticongelante. -&W

e Compensacion automatica de temperatura.
e Impermeable IP 65.

e (Célula de medida de acero inoxidable. - e
e Autoapagado.

Reactivos

HI93735-00 Reactivo para 100 test (rango bajo)

HI 93735-01 Reactivo para 100 test (rango medio)
HI 93735-02 Reactivo para 100 test (rango alto)

HI 93735-0 Reactivo para 100 test (rango completo)
HI735-25 Reactivo para checker 25 test

I / / |
Termonhigrometro portatil Higse4 (s) ey pr——
© | % Volumen 0a100% 0a100%
o
i i i c
L_a humedad _relatlva se expresa como el cociente entrg Ig cantidad de vapor de a%ua enel & | puntode congelacion | 04 -50°C g
airey la cantidad de agua que podria contener en condiciones de saturacion (100%) a una
temperatura dada. Temperatura 0a80°C 0a80°C
§ | % Volumen 0.1% 0,1%
. . e, S
Permite la monitorizacion de Rango HI9564 HI 9565 S | puntode congelacion | 01°C 0.1°C
la humedad ambiental y Ia - 2
temperatura. Humedad Relativa | 20,0a95,0% 20,0a95,0% @ Temperatura 0,1°C 0.1°C
o Indicacién del punto de rocio Temperatura 0,0a60,0°C 0,0a60,0°C o | % Volumen +0,2% +0,2%
' 3
e Funcién HOLD para congelar la Punto de Rocio = ZODREAC § Punto de congelacién | +0,5°C +0,5°C
medida y registrarla. 3 | Temperatura +0,3°C +0,3°C




Mantenimiento

Muy cercade t

Servicios HANNA
que te acompaiian en todo el ciclo de vida del equipo

Servicio de mantenimiento preventivo que tiene por
objeto disminuir el riesgo de averias y prolongar la
vida dtil de los equipos, garantizando su correcto
funcionamiento mecanico, la fiabilidad de los
resultados y el maximo rendimiento del equipo.
Existen diferentes férmulas de mantenimiento
adaptadas a las necesidades de cada cliente, que
puedenincluir;

* Visita periddica por personal técnico
especializado
 Limpiezay revisién de partes sometidas a

desgaste
* Actualizacién del software *en caso de existir
Mantenimient " Vslorad version posterior
antenimiento preventivo para Valoradores . P - o
Automadticos, Automuestreador y Karl Fischer Ve”ﬁclacl'on mecanicay de las sefiales
electrénicas
Mantenimiento preventivo para Clorador * Verificacion funcional de la analitica con
automatico serie PCA patrones
» Recomendaciones al usuario
Formacion y puestaen marcha Mantenimiento Preventivo Equipos Electroquimicos « Emision del Certificado de Conformidad
Capacitacion en las diferentes técnicas analiticas:
Electroquimica, Fotometria, Valoracién, Procesos. . .
Calibracion

* Fundamentos de la técnica analitica

» Recomendaciones de su uso, mantenimiento y Servicio de calibracion, verificacion y ajuste de equipos bajo las especificaciones de norma ISO9001 y ejecutado por

personal técnico cualificado. El servicio se ofrece tanto en el Laboratorio Hanna como en las instalaciones del cliente.

calibracion
« Funcionamiento completo del instrumento y sus

dcCcesorios g o Temperatura y humedad
» Herramientas de gestion de datos, digitalizacion y

monitorizacion Calibracién ENAC y trazable a ENAC

Ademas, realizamos las siguientes operaciones en las instalaciones del cliente:

. e s ° Electroquimica: ph, conductividad, oxigeno
* Instalacion y verificaciéon documentada

» Configuracién del equipo adaptada a las necesidades del cliente para | Calibracion trazable a NIST.
obtener el maximo rendimiento —— Verificacion y ajuste electrénico (serie 5000)
Formacion a medida . .
- . , - L . L Fotometriay turbidez
* Solicita formacion a medida, disefiamos formacion especializada en el ambito del
analisis fisico-quimico adaptandonos a las necesidades de tu organizacion. | Calibracion trazable a NIST
. i ot e —— Calibracién método Cloro, DQO, Amoniaco, Nitratos, Nitrégeno total, Fésforo reactivo, Fésforo total
Se incluye documento acreditativo de formacion y puesta en marcha Verificacion de fotometros, turbidimetros y Checker
Refractomtria

Serviciode
Asistencia Técnica

Calibracién trazable a NIST

Contamos con personal técnico
especializado que resuelve consultas y
acompafia en laresolucién de incidencias

* Asistencia técnica telefonica, on
liney en las instalaciones del cliente
* Reparaciones en 48/72horas
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Por qué comprar

HANNA Instruments

Relacién directa con el fabricante

Con las ventajas de una gestion local y la fuerza de una
gran multinacional

Entregas
En 48/72 horas a toda la peninsula.

SAT

Presupuestos y reparaciones en 48 horas

Calibracién y certificacion
Calibracion y suministro de patrones.

Asesoramiento y aplicaciones
Por teléfono y directo por personal altamente cualificado.

www.hanna.es

info@hanna.es @ 943820100

HANNRA

instruments




